時計は 24 時間表おです。室温などにより多み誤差を生じることびあります。 
時刻がずれているとをは、次の手順で合わせて < ださい。 

毎時刻がずれていると、予約した時間に炊さ上びりません。 

◎炊飯•標華の保温•高め保遍•タイマー予約恢飯中は、時刻合わせできません。 

:おを巧を占、1已:〇じ、哀示び14:已8のとき I 
1 なべを入れ、差这みプラグを差し&む 

2 「時刻合わせ」キーの©を巧し、表示を現在時刻に含わせる 

時刻表示び点滅ずる 

•押し続けると1日分 
： ©;キ：：:.::1夕举をて逸填;:;’;.単位で早送りびでき 

:猶ゴ .1 避で畏私ま k 

3 点滅が点巧にかわると時刻合わせ完了 

頑を時刻に合わせたあと、3砂たつと点滅が点灯にかわる 


時巧 i さわせ中 




時刻さわせ完了時 


屈 i 巧巧が 


報知营を巧の中か S 選ぶことびでをまず。 


がを 


報知の極類と巧途 

憾るタイミング \\ 

炊飯を關始ずるとを 
タイマーず約操作が荒了したとを 
炊韻が淺了したとき 


メ □ディー報知 

この製品の巧おの活 
ち!音•ご廣乂時は、こ 
の醜になっていまも 

を6きら星 
を5き5星 
アマ UU ス 


切りかえ方ミ去 

7なべを入れ、差込みプラグを差し込む 

2 の）を3妙な上巧ず 

巧切りかえたい報知の設定完了音が嶋った百 
切りかえ完了 


ブザー報知 
メロディー强巧をブ 
ヴー音に変えたいと 
をに。 


サイレント報知 

巧随お了時およロケーキ 
巧理巧了時の巧巧音を消 
したいときに。 


厂ピッ」 

「ピ ー」 x 己回 1 鳴りません 


«炊飯中-保温中は切りかえることび 
でさません。 

•操作びラまくできないとさは再度 
7からやり直してください。 


報知の切りかわりと設定亮了音 


»報知は「予約」キーを3砂拭上巧ずごとに①-③-③と 
切りかわ D ます。 


①メロディー報知 

「アマ UU ス」び阴つた 
ら設定完了 


⑤ブザー報知 

1 1111111 1 11 111 1 111| |’|’’’, 11 ’ I’l’ii’，— & 「ピー」 X3 回ぴ曜つた 

ら設定完了 


⑤サイレント報知 
「ピ ーJX! 回び廣つた 
. ら設蔬了 


-度切りかえると切 D かえた報知音は差込みプラグを抜いてち記憶されます。 


お料理ノ—卜 



お料理ノートに記載 

G ている計璧単位 


戀 


つ <0方 

1 1 cm 翔こ切った顯巧と、一度熱湯に通して(油 
巧を)ルさめのたんざくに切った油あげを 、 A 
に5分間つけておをます。 

呂にんじんはルさめのたんざくに切0ます。こんに 
ゃくはたんざくに切り、熱湯に通してだるにあげ 
ておきまず。ごぼうはささびきにし、かにさらし 
てアクを巧さ、ざるにあげておをます。干ししい 
たけ肪 JCC •もどして石づきを取り、細切 D にします。 

3干ししいたけのもどし汁に1のつけ汁を加え、を 
巧をよ < 混ぜておをます。 


4ホは洗って3を加え、のか位目盛3までホ:を 
たし、なべの底か S よく混だます。 

已1と2の具を4の米の上に平らにのせます。 

6 ( メ ニ ュ- ) キ-を押して r 切きこみ 1 を選び、続いて 
飯つ キーを押します。 

7保温になれは I 、混ぜてほぐします。 

8器に盛り、絹さややみつは‘を飾りまず。 



っくりち 

1米は洗い、医の水位目盛3まで水を入れ 
ます。 

吕 C メニユ ー) キーを押して 米/ずしめし I を遺び、 
続いて (炊飯つ キーを押します。 

3保温になれば、めれぶきんで成いたすし輔にご飯 
を移し、すぐに合わせ酢をふ0こみ、時々大をく混 
ぜてあおぐなどして冷まします。 

〇手巻さずしは、すし飯と具などを用意しておさ、香 
自お好みの具を巻いて食べていたださます。焼の 
りの代わりにサラダ菜で巻いてをおいしくいただ 
けます。 


巧 




I 已 














つくり方 

1米は洗し、、ざるに慰ブで30分お上水切りします。 

2あずきは洗って別のなべに入れ、2カツフのかを入れ、义 
にかけて約2分間巧と5させ、ゆでこぼします。再び3カツ 
フの水を入れ、豆の腹び割れずに指で巧すとつぶれる程 
度まで、約20分ぐらいゆでて、あずきと煮汁を分けます。 

31をなべに入れ，2の煮汁を加えての水位目盛3 
まで水をたしてなべの底か S よく混せ、2のあずきを米 
の上に平らにのせます。 

4 けニユ ー) 丰一を巧してを選び、続いて 
(か巧） キーを押します。 

已巧温になれば、あぜてほぐします。器に盛り、お巧みでごま 
塩を成りかけてください。 


«をち米にうるち米を混ぜて炊く場合は、水加減を 
か位目盛よ0少しをめにしてください。 
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m -- 1，0しサイズ 1.8 しサイス 

薄力粉ゆるっておく) . 祕〇居；巧〇色 

卵卿巧と酣白におけておぐ… 4 硬 I 6 植 

い,.•い*•一•►，'•，'一い J •い*••，け。.:' 1 QD を.、--•ッ 1巧日 g 

パ 三3エツ センス . み々：か々 

么- 牛班…… . ..大さじ')! V2 

バタ 器みじ…"…'.… . 吕 Q 臣 J 30邑 

をク U — ム‘果物(節む用)……適宜！適宜 
/てタニ(なぺ塗り用)……"….適宜 I 滿宮 


つくり方 

1なべの巧側の底および測励〔バターを溝く、まんべんな 
<塗0まず。 

2ク U - ムチースは室温にをどすか、谭子レンジで約3□砂 
化熟してやね5か< しておさます。 

3ボールに呂を入れて木巧子でよく練り、なめらかになった 
5砂糖を加えて混ぜます。 

4 3に卵黄を1個ずつ加えて溝だます。 

そのを、薄力粉生クリーム • レモン汁•ノてニラエツセンス • 
溶かしノて夕一の傾に加え、その都度よく混ぜます。 

5別のボールに卵白を入れ、全体び白っぽくなるまで泡立 
てたあと、げ糖を2〜3回に分けて加え、角(つの)び立つ 
までしっかりと触てます。 

6 4に己をぶえてゴムべラでミ包を壊さないように手旱く混ぜ 
合わせます。 


m 1 . 0L サイス 1.8 けイス 

クリームチーズ . 如0居！ 300巨 

m . ...日日 g ! 70邑 

&リ巧:(が白;’留なて用） . 、、 30良；已日呂 

こ](•卵巧と卵円に巧けてお〇…3個：己個 
巧力が(瓦るつておく卜、…•’ 3日目： 50这 

ホクリーム 、 ’、日 OmL - 60 m し 

レでン汁 . . . 小さじ斗[、、大さじを 

バ•うエッセンス..‘ へ…、.… 一' か々 
ドかしバター‘…… t ;、‘ム:〜_呂0区 
をクリーム’巧を(飾。用)這が逸直/ち基，適珪 T 
ノ|、夕 一( なべぶり用） • "ち‘-海直す}ご确宜： 


7なべに6の生地を入れ、手のひらでなべの底をトントンと 
輕< 数回たたを、本体にセットしてかぶたを閉めます。 

8 キーを巧してを選び、続いて 

CWW ) キーを巧します。（チーズケーキの設定時間は 
1 . DL サイスは目0分、1 .8 L サイズは SO 分です。） 

9できあびればす<1こ皿の上になべを裹返して取り出し、あ 
5熱を取0ます。（でをあび0直後はケーキびやわ5かい 
ため、< ずれないよ:ラにごま意 < ださい。） 

10冷蔵庫で冷やし、お巧みで泡立てた生ク U —ムや果物な 
どを添えます。 

余バ U エーシヨン:レースンを加无る場合はレースンをラム 
酒(適宜)でひたしてやわ6か< し殘力粉少クをまぶして 
手順6のおとに加えて<ださい。 

(使用靈は1サイズで30 g 、 1 .8 L サイスで已〇邑です。） 



















を必ず差込みプラグを抜き、本体.なべが冷えてか 5 行ってください。 

@シンナー•ベンジン•みがき紛•たねし類（ナイ□ン•金属製など)•漂白剤などを使わないでください。 


蒸気ロキャップ取りつけ部- 

蒸気ロキャップを上に引してはずし、 

本体部分を固くしぼったふさんでふく 

が側 

せっけん液を含ませたあと、固くしぼった 
ふをんでふ< 

操作部は乾しが所きんで瓦く 

プッシュボタン- 

フ ツシュ ボタンの周囲にを米などが入った 
とさは巧ぐしやつまよラじで必ず取り除く 
さがぶたが開かなくなることびあります。 


陵ぶ 


-蒸気□キャップ 

攝または水にひたし、 
\ スポンジ巧先い湘ブ 

M をふき取る 


差込みプラグ 

乾いたふをんでふ< 

聖源コード 

乾いたみきんでな、く 


る化学ぞラさんを使ラときは、強く访いたり長い時間独れさせないでください。 


はずし方 

片手でかぶたをささえなび5、をラー方の手で 
内ぶたセットつまみを手前にミ i いてはずす 


巧ぶたセット 
つまみ 



つけ方 

内ぶたセットつまみの襄側の 
凹部を内ぶたセット取りつけ軸 
に合わせ、はめ込む 


この凹部を巧ぶたセット 
取 D つけ軸にはめ込む 


巧ぶたセット 
つまみの裘側 



巧ぶたセット 
取りつけ軸: 


スポンジなどのやわ6かいをので洗ラ 

巧れび気になる場合は中性洗剤（食器用 
洗剤）を使って洗う ^ 


ゾ 



0 


なべのフッ素皮膜は傷がつくと、はびれる原圆こなります 
ので、ていねしけよお取り扱し巧お願しんまず。 

フッ素巧膜を傷めないために;夕①ことをお守りください。 
目スプーンや茶わんなどを入れて洗わない 
H みがき粉やたねしなどで洗わない 
目酢は使わない 

目調昧料を使ったとさはをめにお手入れする 


なべのフッ窠皮膜は使用により消耗しまず。 

を色むらびでをたり、はがれることびあ0ますび、性能や衛生上のま障や、人体への影嚮(喜)はお0ません, 
® フッ素皮膜のはびれび気になるときや、なべび変あしたときは購入できます。 
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內ぶた七ッ I - 

巧ぶたセットごと、湯または水に 
ひたしスポンジで洗ラ 
ご飯粒などの異物が詰まつてい 
るとをは、竹ぐしやつまよラじで 
取り除く 


が■ぶたパツキン 


墓謂 


本化の内側（庫内）一 
固 < しぼったみをんで 
ふを取る 

センターセンサ- 

固 < しぼった戌をんで 
,3、き取る 

生米や異物が詰まって 
いるときは、巧ぐしや 
はしなどで取 D 除く 


がぶた.蒸気口 

外ぶたをしっかり持ち、 
固<しぼったみをんで 
ふ< 

がぶたの内側やかぶた 
パッキンについたおね 
ばやご飯粒をきれいに 
ふさ取る 


本体 
加熱板 

表面の巧れは、めるま湯を 
含ませたふさんを固くしぼ 
り、&を取る。（加熱板にご 
飯粒などびこびりついた場 
合は、巿販の320ま程度 
のサンドペーパーにがをつ 
け軽くみがく）挟まってい 
る生米や異物は、巧ぐしや 
はしなどで取0除く 



交換部品 


々損傷した場合は、新しい部品と交換（有償）してく 
ださい。 

® 交換の際には製記の型名および部品あをご確認 
のラえ、お買い上げの販売店でおホめください。 


?•诲? 4:部晶を 

部品蓄号 

巧ぶたセット （1.0 L サイズ） 

C 102 

内ぶたセット （1.8 L サイス） 

C 103 

なベ （1.0 L サイズ） 

巨279 

なベ （1.8 L サイズ） 

B 280 

しゃをじ 

SHAKN 

しゃをじ费け 

61-8112 

白米用計量カップ 

61-5784 

無洗ホ専用計墨カップ 

61-7824 
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困つたとをに 


故障かなと思ったとを 


き修理のお問い合わせま无に、一度お調べ< ださい。 


を状 


ご飯び、かたい 

やね6かい 


〜•. かけ巧 .-が, :がぐで y . で ., ； ■， 巧 • で で ，. ，ブ ブー——^, ■，ザ* ~r 巧 、…巧,が,，,’—, ■' i ,■い v > . ‘ , I 〜 — ■,•1."り |1,111^ 

:- •お調べし、ただくこと ふ^ 

。傾いた場所でか加減をすると、水量び多 < なった D 、 少な < なった D して、ごが 
のかたさびかわります。 

。銘柄、産地、保存期間(新米 • ち米)などにより、ご飯のかたさびかわ0ます。 

^ ® 室溫•水温などにより、ご飯のかたさびかわ D ます。 
i さタイマー予約げ飯をすると、ご飯びやわらかくなることびあ0まず。 
i さ白米急速炊顔をすると、ご飯びかためになりまず。 

' •なべびを影していませんか？ 


• ✓リ、 W »か二/ : 

I _ 

: ® 加熱板’センターセンサー • なべの刘測にご飯粒や米粒などの興物びついて 
ご飯が、ひどく焦ばる^ ®s 苔轉ぉで崖、び 残って 伯せんか？ 

_ [_ さなべび変形していませんか？ _ 

! 0おかゆをのくとをにおかゆな例■のメニューで巧し、てし i まはんか？ 

I み舘由 f — ホ ，I ザ"^ ス 居 ろ 蒸気ロキヤップをつけ忘れていませんか？ 

炊飯中{しふきしほれる^ ® 巧米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

i をなベび変形していませんか？ 


炊飯でをない 
キー操作でさない 


さ差込みフラグをコンセントに善し么みましたか？ 

ろ表示部にに01 j 、 rE 02 J など表巧していませんか？ 一 P 22 にんな表示 
をしたとき」参照 

«標華傲置ランス高めイ栽豆ランプび点巧してし、ませんか？— r とりけし J キー 
を巧してから再度 r げ披 J キーを巧してください。 


'を款ちュ ^ «マイコンび晒いて乂力閱節をしてし巧音です。 

^^^;^^す^の間から6^ •がぶたが変形していたり、列ぶたパッキンげ切れていなし、かを围べてくださし、。 

® ケーキの獨理時間が短<あ〇まはんか？—お料理ノ ー W こ巧った围理時 
間で巧いてください。この設定でうまく焼けない場合は PAj または r ^ j キ 
一で弱理時間を韵節または追加して<ださい。- pi 2 r ケーキの作0方 J 
参照 P 16. P 17 「お料理ノート」参照 

•卵白の泡立てび不十分ではないですか？一 卵白の泡立てび不十分だとケ 
i -キの生渊ブやふくらまない原因になります。卵白は角（つの）び立つ程度ま 
i で泡立てて < ださい。 

i e 卵白を泡立てすぎて分離していませんか。卵白び分離してしまラとケーキの 
生焼けやふくらまない原因にな0ます。卵白は角（つの)が立つ程度までで十 
分です。 

クーキた、‘ I ® 材料の計靈は正確に巧っていますか？一 材料の計壺を正確に巧わないと、 

i クーキの生焼けやふ < らまない原因になります。 

生焼け!しなる ^さ薄力粉を混だるときにかきミ昆ぜすぎ(練りすぎ)ていませんか？一 かをミ居 

な、<^*らホない ぜすざるとケーキの生焼けやふ < らまない原因にな D ます。 

U 1、 コみホレ I ® 具入りのケーキを作るとさに、具を入れすざていませんか？一 具を入れ 

すぎるとラまく焼けない原因になります。 

I さケーキの生地を入れすぎていませんか？一 お料理ノートに従った分星で 
焼いてくだごい。生地び多すぎると生焼けの原因になります。 

® 作った生地をすぐに調理しましたか？一 生地を作って時間びたつと、気泡 
び消えてみくら別こくくなります。生地を作ったらすぐに調理してくださレ。 

さなべに生地を入れたあと、底をパンノてンと何度をたたくとぶくらみが悪< なり 
ます。軽く数回たたく程度にしてください。 

® なべびをおしていませんか？一 なべが変おしていると、ケーキの焦げび 
善しくなった0、ラま < 焼けない原因になります。 


ケ"キが 
ふ <5 みずぎる 


^ @織離たキ激ゥし編親鞍舊韶雜離飄 

i 品の故障の原因になります。 
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' ' 症'、'状 一 

ケーキが 
なべに < つつく 


政 ©お調べいただくこと 

•なべの巧側にバターを塗り忘れていませんか？^バターを塗らないとな 
ベ肌にケーキび < っつをやすくなります。り(ターをなべの內側に塗ってか S 
► ケーキの生地を流し込むと、ケーキの焼を上びり時のなべ離れびよ< な D ます。） 
® なべび変形していませんか？一 なべび変形していると、ケーキの焦げび 
普しくなったり、うまく焼けない原因になります。 


ケ-キがくずれる い霜甄销徵姓地げくずれ何し、ので、なべから取り出すときはま意して 


ケーキが焦げる 


•I ご總1 招謀離 W 卸 雜磬趴 ている と'ケ-キの 焦げげ 


^ッ粟はびれやケーキがうまく焼けなし、原因になりまず。 


保溫中、ご飯びにおう 
変をずる 
乾燥ずる 
ひど<っゆびつ< 


• 12時間政上の r 高めイ呆湿 j をしていませんか？ 

• しゃをじを入れたまま保湿していませんか？ 

♦冷めたご飯をあたため直していませんか？ 

♦げき上びったご旗をよくほぐしましたか？- 欣を上びったご巧をよくほぐ 
して <ださい。 

♦洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

•米や水の種類により、がき上びりをのご飯び頁をくみえることびあります。 
•がさこみご飯を炊いたあとは、においげ残ることびあります。 

一 P 19 r 庫巧のにおいび気になる場合のお手入れ J 参照 
• なべのやでご飯を巧をずる場合に、保通機能を使わずにそのまま放面してい 
ませんか？巧通機能を使むずにそのまま放面するといやなにおいの原因にな 
0ます。一 P 5 「おいしく巧湿」参照 


標準の保温が 
でまない 


保湿経過時間表示 
しない 


• 「巧華の巧湿」を受けつけないメニューを造んでいませんか？ 

一 P 13 「標準の保溫」 r 离め傲面」参照 

•保温経週時間び12時間経過していませんか？一 保温経過時間び12時間経 
過ずると「標準の保混」を受けつけません。 

•冷めたご飯を保温していぎせんか？一 なべの温度び低いと r 標準の保温 J 
を到ブつけません。 


を切0かえてください。 P 13 「お知らせ」参照 


■ 

予約をすると . 

ずぐにの飯びはじまる f 

® 現在時刻は合っていますか？ 一 時計は24時間表示です。をラー度、調べ直 
. してください。 

^ ©タイマーず約炊飯のおすずめ時間ホ滿こ設定した場合は、す<1こげ飯びはじま 
ります。 

が 

予約時刻に'快けない 1 

•現在時刻は合っていますか？ 一 時計は24時間表示です。もラー度、調べ直 
> して < ださい。 


ぞ約でをない 1 

® 予約操作の最後にけ欠敵」キーを巧しましたか？ 一 「炊飯」キーを巧さな 
、 いと、タイマー予約は完了しません。 

^ e 「7:00」び点滅していませんか？ 一 時刻合わせをしないと予約を受けつ 
けません。 P 14 「時刻の合わせ方」参照 

喔 

の 

JiL 

惇電が fc 

起こった6 醇 

® ご飯を蚊きなび!5、體気ポットで湯を沸かしたり、躍モレンジをお使いになると 
^ 定格電流を超えてブレーカーび下0ることがあ D ます。 - 炊飯ジャーは単 
^ 独のコンセントでお使いください。ブレーカーを復帰させたとさ、停輩時間び 
10分未満な S 継続して炊をはじめます。 
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表示 


•お期べいただ<こと 


EDl \\ EO ^\ ► 



表示び消えた 


1：〇〇 I が慮滅ずる 

i _ i 


® 故障です。一お買い上げの販売店または弊社のお客様ご 
相談窓口までご連絡<ださい。 


き風たセンサーまたはセンターセンサーび高温になっています。 
- 「とりけし」キーを押し、かぶたを開け約1己分間冷まして 
ください。（やけどにごを意ください。） 


® 内蔵の U チウム蜜迪び切れています。 

藍込みプラグを差し化み、時刻を合わせ直すと、通常どお 
り使えます。ただし、善込みフラグをあくと表示部の表示 
び消えます。取りかえ5れる場合は、お賈い上げの販売店 
または興社のお客様ご相談窓口にお申しつけください。有 
償で輩池をお巧りかえいたします。 


表示び 

おかしくなる 


«善込みプラグをいったん巧いて、をラー度きし込んでくだ 
さい。一 「ス00」び点滅しますので、時刻を合わせ直 
して < ださい。 
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ぶ。.—.た•.•ブー—て々" V どごく、 • ，だ' V 巧だ，•二。こパ;-.-々—，巧. を:か.-ク•かが'.;. 

_1 - 巧飄奮め內容①ご確認と保存のお願い 

必ず r お売店印およびお買い上げ日」をご確認のラえ、お買し、 
上げの販売店から受け取り、内容をよくお読みのラえ、大切に 
綿してください。 

薄福酬剛 iriw 上(藏則年圃 i 呼 

3■修理 1神にけされるとを‘'’‘,',,‘/>; 

クイま話期間中夕 

殺品にな謡書を添そて、お買い上げの販売店にご持参 < だ 
さい。保証害の記載内容に基づを修理いたします。 

《な罰期間を経超しているとを》 

修理すれば使用できる製品は、ご要望によ D 有料懷理いたし 
ます。 


4. 補修话性龍部品《の保有期間は、製造巧 
C \ ち切り後6を M 繼酸 . 

浏ま能部品とは、その製品の機能を維持ずるために返題な 
部品です。 

弓•修理妈金黛佳！み 

修理料金は、技術料、部品化、出張料などで構成されてい 
ます。 

r 巧術料 J は、診断 • 故障箇所の修理および部品交換 • 調藝 • 
修理完了時の点検などの作業にかかる費用です。 
「部品巧 J は、修理に使巧した部品および補助材料代です。 
「出張料 j は、製品のある場所へ技術音を派遣する場合の 
費用です。 

呂お客様ご自身での修理、分解や改造は絶対にしな 
いで < ださい。 


修理.お取り扱しい消耗品や部品ご購入な 
どのご相談は、まずお買い上げの販売店に 
お問い合わせください。 

ご拓居やご贈答などでお困 D の場合、弊な 
の窓口 r お客様ご相談センタ ー j にお問い 
合わせ < ださい。 

巧な地.里話番号などは変更になることび 
ありますので、あらかじめご了承くださし、。 

ホー ムぺージのごお內 _ 

消耗品•部品のご瞄入専用ぺージ 
http :// www . zoiirushi - fresco . com / 


お客様ご相談センター 

醒 570-01 1874 

ナビダイヤル巿內通話料金でご利用いただけまず 

受付時間白:日〇〜17:00月曜日〜金曜日（祝日、醉社が業曰を除く） 
•携帯巧話 ’PHS でのち問し、合ね甘 Tel (0 色)63己色-24已1 
•ファクシミ U でのお問いをねせ Fax (0 己)63日色-6143 

製品の r 醒を•お問い合わせ内容」と、お客様の r おる前•ご怯巧•爾話香号- 
F か庵ち J をご I 日入のラる、お問い合わせ < ださい。 


仕様 


々特定地域（高い山•厳寒地）においては、所定の性能び罹保できないことびあ D ます。 

こラした場所での使用はなるベ < おさけ < ださし、。 

«曰本国巧交流100 V 専用（定格1 00 V ががの題源では使用でをません。） 


型 名 

ホ 急 

を こ 

し め 

か 

マ 


NS-TB10 


NS-TB18 


源コ 


ドの長さ 


がぉ寸 法（約 cm ) 
質 皿 

最大 炊 飯 容量 
_ を _ 

巧 お 水量 

年間消费亟力量 
一回当た0の炊飯時消費靈力置 
一時間竺た〇の保湿時消費靈力靈 
一時間当たりのタイマーず約時消寶電力憂 
一時間当た0の待機時消費電力量 


0 .16 〜1.0 
0.17〜0.94 
0.1 邑〜 1.0 
日.18〜日 .72 
0.1 己〜1.0 
0.09-0.27 
日.18〜0.72 
0.18-0.72 

0.18〜 0.7 吕 

薄力粉 


[1 〜5•引 
[1 〜己•引 
n -5.5] 
[1 -4] 
[1 〜5商 
[0.5-1.5] 
[1-4] 
[1-4] 
[1 〜 4] 
120臣分 


0.36 〜1,8 
0.34〜 1.71 
0.3目〜1,8 
日.36〜1.08 
日.3目〜 1.8 
0.09〜0.4已 
0.36〜1.0呂 
0.36〜1.44 
日.3巨〜 1.44 
薄力粉 


[2 〜1 0] 
[2 〜 *10] 
[2 〜 10] 
[2 〜 6] 
巧〜 10] 
の.已〜 S 万] 
[呂〜6丄 
[2-8] 
[2-8] 
18 Og 分 


交流10 0 V 610 W 己 0/60 HZ 巧流10 0 V 820 VV 己 0/60 HZ 

直接加熱式 _ 

1.0 m (コードリールつを） 

II 垣2已.己 X 奥行3已.已 X 高さ吕1.己 [ 幅 28 X 與行 38.5 X 高立2已 
約 3.1 kg 約 4.0 kg 

1.0 し 1.8 L 

F H 

33, 3 g 36.2 呂 _ 

日4.已 kWh / を_131.4 kWh / 年 

1 60 Wh _ 210 Wh _ 

IS.lWh 23.2 Wh 

0.68 Wh _ 0.68 Wh _ 

0.5日 Wh 0 .已己 Wh 
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